
Cake salé poire gorgonzola bacon 

  

1 moule à cake de 26 cm 

  

  

 

 

200 g de farine T55 

3 œufs 

180 g de fromage blanc 

50 g d’huile de colza 

1 grosse poire ferme 

1,5 c. à café de levure chimique 

120 g de gorgonzola 

130 g de lardons de bacon 

40 g de noix concassées 

Poivre 

Noix de muscade 

 

 

1. Faire dorer le bacon 4 min dans une poêle à sec. 
2. Dans un saladier, mélanger les œufs, le fromage blanc, 

et l’huile. 
3. Ajouter la farine, la levure, le poivre et mélanger sans  

trop travailler la pâte. 
4. Eplucher et couper la poire en assez gros morceaux et 

l’ajouter dans la préparation. 
5. Ajouter les noix, le bacon et le gorgonzola coupé en gros 

cubes (conserver 4 ou 5 morceaux pour la décoration). 
6. Verser l’appareil dans un moule à cake huilé. 
7. Sur le dessus, déposer quelques noix et les morceaux de 

gorgonzola. 
8. Enfourner pour 45 à 55 mn à 170°C (chaleur tournante). 
9. Laisser reposer 10 min avant de démouler. 
10. Déguster tiède avec une salade verte. 


