Cuisson : Faire chauffer une poéle a pancakes
legerement huilée. Ajouter le bicarbonate dans la
pate au tout dernier moment. Mélanger rapidement
juste pour homogénéiser. Remplir les empreintes
aux deux tiers. Cuire environ 3 a 4 minutes a feu
tres doux. Retourner délicatement puis poursuivre
la cuisson 2 & 3 minutes. Les beignets doivent gtre
bien dorés & |'extérieur et rester trés moelleux

a ceur.

Finition : Laisser tiédir puis saupoudrer [égérement

de sucre glace.
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